Menu
Inspirations

130€

Artichauts bouquets
Tout en textures
Oseille et balsamique blanc
Huile d’olive fruite vert

Asperges blanches
Pochees / grillees,

Moules de Provence, fenouil et citron confit

Homard bleu

En raviole de sarrazin
Bisque émulsionnée a Uhuile de menthe

Agneau des Alpilles
La selle voci a la sarriecce
Lépaule braisée dans une fleur de courgette
Jeunes courgettes de Lambesc

Brebis corse
Tomme a crotice lavee affinée
Gelee aux herbes du jardin

Fraise de pays
Salade de fraises parfumée a la fleur d'oranger
Brousse du Rove
Et senteurs de poivre long

Chocolat & thé vert

Crémeux au chocolart laceé et thé Matcha
Biscuit cacao et Praliné au sésame noir
A /
Rapée de combawa

Ce menu peut vous étre proposc en version végétale sur demande a la réservation.
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