Menu
Inspirations

130€

Rouget Barbet
Raﬁ‘afchi aux condiments
Jus de soupe de poissons de roche
Rouille au safran du Puy Ste Réparade
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Ail nouveau
La téte d’ail rocie a Phuile d’olive des Baux
Condiment oignons doux
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Homard bleu

En raviole de sarrazin
Bisque émulsionnee a Uhuile de menthe
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Agneau des Alpilles
La selle voti a la sarriecee
L’e/paulc braisée dans une ﬂcur de courgette
Jeunes courgettes de Lambesc
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Brebis corse
Tomme a crotite lavée qfﬁ'ne’c
Gelée aux herbes du jardin
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Citron & Miel de Provence
Crémeux miel et citron
Sorbet fenouil
Confit de Yuzu d’Aubignan
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Rhubarbe & Vanille
Rhubarbe « Valentine » pochee
Glace au yaourt fermier
Créme légere a la vanille
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