OTTERO

Menu
éte des peres
&3

Dimanche 21 juin 2026
[8C+E

Asperges blanches
En royale crémeuse

Condiment mimosa a la poutargue

Salade d’herbes du jardin

ki
Rouget Barbet
Rafraichi aux condiments

Jus de soupe de poissons de roche
Rouille au safran du Puy Ste Réparade

£3
Homard bleu

Enfermé dans une raviole au sarrasin
Jus de cuisson émulsionné a I'huile d'estragon

&3
Canette des Dombes

Le filet rosé, la cuisse confite
Fenouil et cerises en fraicheur
Jus réduit au balsamique

&3
Chevre de Brégalon

Le caillé a 'huile d’olive
Croustilles de focaccia aux herbes

£3
Fraises de pays
Dans une tuile au miel

Créme légere au sureau
Coulis onctueux au combawa

Accord mets et vins : 75 €
Sélection de 5 verres (8cl) de vins
pour un accord parfait avec les mets




