
LES SOIREES VIGNERONNES 
DU MAS BOTTERO

Jeudi 21 mai 2026 à 19h30

Benoît et Pierre BERNARD
CHAMPAGNE ALAIN BERNARD

MENU EN ACCORD METS ET VINS, BOISSONS COMPRISES à 185 € TTC
Apéritif et menu 4 PLATS + 5 VERRES DE VIN en accord, eaux et boissons chaudes

Aop Champagne 1er Cru «  Blanc de blancs  » -Brut
Autour d’un apéritif convivial 

Aop Coteaux champenois 1er Cru blanc «  Le Blanc  » - 2022
Artichauts & Maigre

Artichauts déclinés au sésame complet
Gravlax de maigre de Méditerranée 

Aop Champagne 1er Cru «  Histoire de Fûts  » - Brut Nature sans dosage
Lotte «  Portion  »

Dorée au beurre noisette
Emulsion de la cuisson légèrement crémée

Champagne 1er Cru «  Rosé de Saignée  » - Brut
Canette des Dombes

Le filet rosé, les cuisses confites
Fraîcheur de fenouil et cerises Burlat

Champagne Grand Cru «  Blanc de noirs  » - 2019 – Brut Nature sans dosage
Soufflé

Aux oranges sanguines
Safran et amandes grillées


