
Menu

Samedi 14 février – Déjeuner & Dîner
Dimanche 15 février – Déjeuner uniquement

195€

Œuf truffe
L’œuf de ferme de Celine complètement truffé

Mouillettes au Lard de Colonnata 

Foie gras
Pressé de foie gras du Gers poire au vin rouge épicé

Brioche au miel de Provence

St Jacques
Noix de Saint-Jacques de la baie de Dieppe piquée au citron confit 

crémeux de panais aux agrumes Jus de barbes au vin d’Orange

Langoustine
Enfermée dans une raviole à la farine de châtaigne Poireaux 

de la Bessonnière légèrement fumés Jus de carapaces émulsionné au yuzu

Veau Wellington
Filet et ris de veau en tourte feuilletée

Duxelles aux morilles Jus corsé au vermouth

Banon de Provence
Coulant dans un cromesquis

Lit de jeunes salades au balsamique blanc

Fruits exotiques
Raviole translucide d’ananas Tartare de mangue aux fruits de passion

Jus exotique parfumé au safran

Chocolat
Moelleux au chocolat lacté

Cœur coulant à la fève de Tonka

hors boissons


