
Menu 
Saison 

 

 

90€ 
 

 

 

Noix de Saint-Jacques 
fumées au foin 

déclinaison de carottes  
à la fleur d’oranger 

 
 
 

Lotte 
Rôtie au beurre moussant 

Crémeux de choux fleur au sésame 
Jus de crustacés émulsionné 

 
 
 

Bœuf bio 
Le paleron longuement braisé  

Fondant et croustillant 
Pommes de terre en textures 

 
 
 

Brie de Meaux 
Aux fruits du mendiant 

Miel de fleurs sauvages de la Sainte-Victoire 
 
 
 

Pomme de pays  
Pochée dans un sirop au poivre de Sichuan 

Crémeux au caramel salé 
Jus de cuisson servi frappé 

 
 
 
 
 
 

Ce menu peut vous être proposé en version végétale sur demande à la réservation. 
Toute demande de changement non signalée à la réservation sera facturée. 


