
Vanille de Madagascar
Crème glacée à la truffe
Et fine gelée au thym

Tout en Truffes

Œuf bio
De pays, brouillé de truffe noire

Mouillettes au lard de Colonnata

Un carpaccio
De truffes noires Mêlées de jeunes épinards

Et noix de Saint Jacques

Langoustine
Comme un pot au feu Aux légumes du moment

Bouillon infusé à la rabasse

Monalisa
En purée truffée Jus de volaille 

au diamant noir

Ris de Veau
Croustillant, piqué de mélano Petits oignons 

et salsifis rôtis Sauce onctueuse au 
foie gras du Gers

Brillat Savarin
Complètement truffé

Tous les plats de ce menu ont été élaborés autour de la tuber melanosporum. 
Nos diamants noirs sont ramassés autour de St Cannat. 

Ce menu sera servi à l’ensemble de la table.
Du 10 janvier au 21 février 2025

150 €


