
Menu
Retour de chasse

140€

Palombe
Une « rôtie » tartinée sur pain grillé

Crémeux de foie gras aux châtaignes fumées

Faisan
Pâté en croûte de faisan

Cédrat du Vaucluse con�t et genièvre doux

Sanglier
Œuf bio de Lançon de Provence poché

Crème de cèpes et jambon fumé de sanglier

Cerf 
Le �let de cerf juste rosé

Roulé au sésame, carottes de pays et jus corsé à la syrah

Roquefort 
En version onctueuse

Poire et noix de Grenoble

Coing 
Légèrement con�t pointe de combawa

Sablé à la �eur de sel

Lièvre 
à la Royale Selon la tradition 

d’Antonin Carême


