
Menu 
Saison 

 

 

85€ 
 

 

 

Butternut 
De la Ferme de la Bessonnière 
Décliné aux girolles acidulées 

Et Noix de Grenoble 
 
 
 

Lotte 
Servie nacrée 

Beurre noisette citronné 
À l’huile d’estragon 

 
 
 

Agneau de Provence 
L’épaule confite et croustillante 
Patate douce laquée aux graines 

 
 
 

Chèvre de la ferme de Brégalon 
Farci au pistou de romarin du jardin 

Arrosé d’huile olive des Baux 
 
 
 

Figues de pays 
Aux noisettes du Piémont 

Touche de fenouil bronze du jardin 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ce menu peut vous être proposé en version végétale sur demande à la réservation. 
Toute demande de changement non signalée à la réservation sera facturée. 


