
Menu 
Saison 

 

85€ 
 

 

 

Butternut 
De la ferme de la Bessonnière 
Décliné aux girolles acidulées 

Et Noix de Grenoble 
 
 
 

Thonine de Méditerranée 
Légèrement grillée 

Piperade aux poivrons doux 
Jus de jambon tranché à l’huile d’ail 

 
 
 

Canette des Dombes 
Le filet juste rôti sur la peau 

Les cuisses confites en cromesquis 
Cannelloni d’aubergines au thym 

 
 
 

Chèvre de la ferme de Brégalon 
Farci au pistou d’estragon du jardin 

Arrosé d’huile olive des Baux 
 
 
 

Figues de pays 
Mêlées d’amandes fraîches et torréfiées 

Touche de fenouil bronze du jardin 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Ce menu peut vous être proposé en version végétale sur demande à la réservation. 
Toute demande de changement non signalée à la réservation sera facturée. 

 


