
Menu 
Inspirations 

105€ 
 

Artichaut violet 
Cuit en barigoule 

Condiments déclinés 
Premières feuilles de roquette du jardin 

 
 
 

Daurade de Méditerranée  
Façon gravlax, oseille du jardin 

Huile d’olive « fruité vert », pignons de pin 
Râpée de main de Buddha d’Aubignan 

 
 
 

Asperges vertes 
De l’ami Didier, sautées à la minute 

Morilles à la crème 
Émulsion au vin jaune 

  
 
 

Dos d’agneau de Haute Provence 
Cuit au foin, farci d’un pistou d’herbes du jardin 
Pomme Anna et coulis des premières courgettes 

 
 
 

Chèvre de la ferme de Brégalon 
Le caillé aux herbes du jardin  

Huile d’olive de notre première récolte 
 
 
 

Citron de Nice 
Comme une Pavlova 

Fromage blanc et confit d’agrumes 
 
 
 

Chocolat de plantation « Mangaro » 
Huile d’olive Grossane des Alpilles 

Miel de lavande de Puyricard 
 
 

Toute demande de changement non signalée à la réservation sera facturée. 


