
out en ruffes 

  140 € 
 

Tous les plats de ce menu ont été élaborés autour de la tuber melanosporum.  
Nos diamants noirs sont ramassés autour de St Cannat. 

Ce menu sera servi à l'ensemble de la table. 

 
Du 05 janvier au 18 février 2024 

 

Œuf bio  
Brouillé de truffe noire 

Mouillettes au lard de Colonnata 

 

Oignons des Cévennes 
Comme une tarte tatin 

Mêlés de mélano 
Crémeux au mascarpone 

 

Saint Jacques  
Piquées à la truffe noire 

Salsifis rôtis au beurre de truffe 
Jus de barbes émulsionné 

 
 

Monalisa 
Cannelloni de pomme de terre truffé 

Bouillon de queue de bœuf corsé 
 
 

Volaille fermière 
Le suprême cuit à la vapeur douce 

Lamelles de rabasse, sauce Albuféra 
Purée de panais au piment fumé du Béarn 

 

 
Brillat Savarin 

Complètement truffé 
Quelques feuilles de salades d’hiver 

 
 

Riz rond de Camargue  
Au lait truffé 

Crème légère au chocolat blanc 
Grains croustillants 


